Lpatzle-Queen® Heidi Huber
prasentiert ihre Sammlung an neuem Ort

Von Sabine Ziegler

Die ehemalige Waldseer
»Spdtzle-Queen“ prisentiert
ihre Sammlung historischer
Spitzle-Geritschaften ab De-
zember in einem Allgiuer
Kisereimuseum.

BAD WURZACH/ BAD WALD-
SEE — Als Griinderin des welt-
weit ersten Spitzlemuseums in
Bad Waldsee ist Heidi Huber
vielen Menschen aus der Region
bekannt geworden. Zwar hatte
die Technische Zeichnerin das
kleine Museum im historischen
Votschenturm 2020 aus Zeit-
griinden geschlossen. Aber bis
heute gibt die Bad Saulgauerin
ihre umfangreiche Sammlung
zum Thema ,Spatzle” als Leih-
gabe an Museen und Unterneh-
men, die diese Exponate offent-
lich prisentieren dirfen. Mit
den Betreibern der Schaukise-
rei Vogler in Gospoldshofen bei
Bad Wurzach hat die 57-Jahrige
nun einen weiteren Betrieb ge-
funden, der ihre teils kuriosen
Gerdtschaften zur Herstellung
des schwibischen Nationalge-
richtes ab 6. Dezember auf un-
bestimmte Zeit ausstellt.

Fir Huber konnte diese aktu-
elle Kooperation nicht besser
passen: ,,,Spitzle trifft Kise' -
und deshalb freut es mich rie-
sig, dass meine Spitzle-Wan-
derausstellung im Késereimu-
seum Vogler gezeigt werden
darf*, sagt Huber zu ihren neu-
en Planen. Auch Jérg Vogler, Be-
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In Heidi Hubers ehemaligem Spatzlemuseum gaben sich Hersteller

und Erfinder von Gerdtschaften rund um die Produktion die Klinke in
die Hand - mit Norbert Kirsch war auch der ,,Weltmeister im Spétzle-
schaben" von 1982 zu Gast und tberreichte ihr diese Dokumentation

seines Weltrekords.

treiber der gleichnamigen Kése-
rei in Gospoldshofen, ist voller
Vorfreude auf die Erweiterung
seines Hauses, das regelmaiRig
ganze Busladungen von Gisten
im ,Sennerstiible” bewirtet.

In seinem Museum stehen al-
te Kasereien, die originalgetreu
wieder aufgebaut wurden. Und
hier soll jetzt auch Platz ge-
schaffen werden fiir Hubers Kii-
chengerite. ,Ich habe ja eine
Schwiche fiir historische Expo-
nate und weil ,Kise und Spitzle*
zur regionalen Esskultur geho-
ren, passt das wunderbar zu-
sammen®, blickt der Seniorchef
voraus auf die Eréffnung An-
fang Dezember. Er ist tber-
zeugt davon, dass diese einzig-
artige Sammlung auch neue Be-
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suchergruppen anziehen wird.
Die Késerei tibergibt eram 1. Ja-
nuar 2027 iibrigens an seine bei-
den S6hne und riicke dann als
~Hausmeister® ins zweite Glied,
wie er schmunzelnd verrit.

In ihrem Waldseer Spétzle-
museum hief3 Huber von 2013
bis 2020 jahrlich gut 3000 Besu-
cher aus dem In- und Ausland
willkommen. Besonders ge-
fragt war das volksnahe Mu-
seum bei Landfrauen, die Regio-
nales aufden Tisch bringen und
auf den einen oder anderen Ge-
heimtipp Hubers bei der Spatz-
leherstellung hofften. Auch
Hersteller und Erfinder von Ge-
ritschaften rund um die Spatz-
leproduktion gaben sich hier
dieKlinke in die Hand und tiber-

reichten ihr so manche Raritit.
So bekam Huber Besuch von
Norbert Kirsch, dem ,Weltmeis-
ter im Spatzleschaben“ von
1982, der ihr eine Dokumenta-
tion seines Weltrekords in
Stuttgart schenkte. Fiir einen
Eintrag ins Guiness-Buch der
Rekorde hatte der Koch damals
24 Stunden lang insgesamt 555
Kilogramm Spatzle vom Brett
geschabt und dafiir 175 Kilo-
gramm Mehl, 1260 Eier, 90 Liter
Wasser und fiinf Kilo Salz ver-
arbeitet.

Auch Manfred Bulling, Erfin-
der einer patentierten Spitzle-
presse, hat Huber seine Aufwar-
tung gemacht. Der ehemalige
Stuttgarter  Regierungsprasi-
dent entwickelte heute vor 40
Jahren einen speziellen Spitzle-
drucker (,,System Bulling®) mit
58 verschiedenen Schlitzen.
Das Gerit bringt Spitzle zum
Vorschein, die von Handge-
schabten kaum mehr zu unter-
scheiden sind und deren Her-
stellung damit kinderleicht ist.

Im Oktober erscheint auch
die dritte Auflage von Hubers
Buch ,,Spatzle & Knopfle“. ,Das
war fiir mich ein schoner An-
lass, auch ein kleines Video zu
machen, in dem einige Gerite
einmalin Aktion zu sehen sind -
zu finden ist es iiber einen QR-
Code im Buch®, informiert die
Griinderin des fritheren Spatz-
lemuseums, die in Gospoldsho-
fen nur zu besonderen Anlis-
sen personlich vor Ort sein
wird.



